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Hotel Schieferhof - GlasLUST

Gurofier OsterBrunch im Schieferhkof
S’omz@tg, 20.04.25 von 77-15 Ukhr

reichhaltiges Frihsticksbuffet
mit allem, was das Herz begehrt

* %%

Vitello Tonnato
Kapern, Rucola, Thunfisch, Kartoffelstroh

Livestation

Anisgebeiztes Wildwasserlachsfilet
Limette, Curry Bulgur, Teriyaki, Wakame Algen

Frauhlingsgartensalat
Black Tiger GarnelenspieB, Sonnenmais Trauben, Caesardressing

Siulzchen vom Tafelspitzt
Meerrettich, schwarze Linsen, Preiselbeere, Chicorée

Spicy Glasnudelsalat
Falafel, gerostete Erdniisse, Sakura Kresse, Wasabi Mayonnaise
*%k%
Geschaumtes Sippchen vom Zitronengras
Eismeergarnelen, Pinienkerne, Zuckerschoten

* %%

Livestation

frisch tranchiertes Roastbeef
Rosmarinkartoffeln, Marktgemiise, Pesto, Meersalz, Papaya Chutney

geschmorte Kaninchenkeule
Kartoffel-Sellerie-Stampf, Spitzkohl, Prinzessbohnen, Thymianjus

Filet vom Loup de Mer
Gebratene Gnocchi, Paprika-Zucchinigemiise, Buttererbsen

Tagliatelle im Barlauch- Wurzelgemiiserahm
Sautierte Tomate, Frithlauch, Schafskase

* %%



Zitronen-Mascarponecreme
Ananas, Minze, Erdbeere-Limettensauce

Sorbet und Milcheis
Hausgemachte Crumbles und Saucen, frische Friichte

groBe Kaseauswahl vom Brett
Fruchtsenf, Grissini, Oliven, Kapern

* %%

Malstation ﬁ/& Kinder

*kk%

p.P. 64 €
Kinder bis 12 Jahre pro Lebensjahr 2 €

Fiir Champagnerfreunde — Glas Monopole Heidsieck Blue Top 15 €




